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A GOURMET ROOM
SERVICE EXPERIENCE

©

Plato vegetariano

Bienvenido a Room-eat, el servicio de habitaciones de los
hoteles Eurostars, donde usted mismo crea su experiencia
gastrondmica sin renunciar a la comodidad de su habitacion.

Puede solicitar su comida en la habitacién contactando con el
Restaurante, extensiéon 5300.

Precios con el IVA incluido.

DESAYUNOS: de 6:00 a 12:00h.

DESAYUNOS ESPECIALES: de 6:00 a 12.00h.
CARTA DE DIA: de 12:00 a 00:00h.

CARTA DE NOCHE: de 00:00 a 6:00h.
BEBIDAS: servicio 24h.
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DESAYUNOS

Servicio de 6:00 h. a 12:00 h.

HUEVOS

HUEVOS PASADOS POR AGUA
3, 5 U 8 minutos.
- Alérgenos: 7

HUEVOS DUROS
10 minutos.
- Alérgenos: 7

HUEVOS POCHE
- Alérgenos: 7

HUEVOS BENEDICTINE
Con esparragos.
- Alérgenos: 6 -7 -8

DOS HUEVOS FRITOS

Con tomate, beicon, salchichas, patatas al horno
0 jamon ibérico, a su eleccion.

- Alérgenos: 7

TORTILLA FRANCESA

Con jamon, queso, tomate, champifiones
o verduras, a su eleccion.

- Alérgenos: 7 - 8

ESPECIALIDADES

8,-€

12,-€

13,-€

12,-€

PANCAKES CON JARABE DE ARCE
- Alérgenos: 6-7 -8

SANDWICH DE JAMON Y QUESO
- Alérgenos: 6 - 8

FRUTA FRESCA CORTADA

QUESO MANCHEGO
Con mermeladas y pan de cereales.
- Alérgenos: 6 - 8

JAMON IBERICO 100%
PURO DE BELLOTA
Con chapata con tomate.

- Alérgenos: 6

15,-€

16,-€

14,-€

20,-€

27,-€

YOGURES, CEREALES
Y BOCADILLOS

YOGURT AL GUSTO
Yogurt natural o compota de fresas,
desnatado o desnatado con trozos de melocoton.

- Alérgenos: 8 - 14

CEREALES VARIADOS

Muesli, Cornflakes, Choco Pops, All-Bran,
Special k, Frosties, Smacks, Fruit'n Fibre.
- Alérgenos: 3-56-12

SELECCION DE BOLLERIA
- Alérgenos: 6 - 12

TOSTADAS

Tostadas de pan inglés o integral
con mantequilla o margarina.

- Alérgenos: 6 - 8

BEBIDAS

6,-€

7,-€

12,-€

10,-€

ZUMO DE NARANJA NATURAL

ZUMO VARIADOS
Pera, pifia, manzana, melocotén o tomate.

CAFES E INFUSIONES

Café solo, café descafeinado, leche, té, infusiones.

CHOCOLATE CALIENTE

5,5¢€

5,5¢€



DESAYUNOS ESPECIALES

Servicio de 6:00 h. a 12:00 h.

CONTINENTAL 26,-€

Zumo de naranja natural.
Fruta fresca cortada.

Yogurt natural o compota de fresas,
desnatado o desnatado con trozos de melocotén.
- Alérgenos: 8 - 14

Seleccion de bollerfa, panes y tostadas.
- Alérgenos: 6 - 8 -12

Café, café descafeinado, leche o té.

- Alérgenos: 8

SALUDABLE 25,-€

Zumo de pomelo natural.
Fruta fresca.

Yogurt desnatado.
- Alérgenos: 8

Cereales con leche desnatada o de soja.
- Alérgenos: 3-5-12-13

Tostadas de pan integral.

- Alérgenos: 6 - 12

Pechuga de pavo asada.

Queso de Burgos.
- Alérgenos: 8

Té verde, English Breakfast, leche desnatada
o de soja.
- Alérgenos: 8 - 13

AMERICANO 33,-€

Zumo de naranja.
Fruta fresca cortada.

Yogurt natural o compota de fresas,

desnatado o desnatado con trozos de melocoton.
- Alérgenos: 8 - 14

Bolleria, tostadas.

- Alérgenos: 6 -8 -12

Pancakes con jarabe de arce.

- Alérgenos: 6-7 -8

Huevos fritos o revueltos con bacon.

- Alérgenos: 7 - 14

Café, café descafeinado, leche o té.
- Alérgenos: 8

GRAND MARINA 35,-€

Zumo de naranja natural.
Fruta fresca cortada.

Yogurt natural o compota de fresas,

desnatado o desnatado con trozos de melocotén.
- Alérgenos: 8 - 14

Seleccion de bolleria, panes y tostadas.

- Alérgenos: 6 - 8 -12

Mantequilla o margarina, mermeladas y miel.

- Alérgenos: 8 - 18

Cereales.

- Alérgenos: 3-6- 12

Jamon ibérico 100% puro de bellota con crujiente
de chapata y tomate.
- Alérgenos: 6

Queso manchego con torta de Aranda.
- Alérgenos: 6 - 8

Café, café descafeinado, leche o té.
- Alérgenos: 8

ALERGENOS
1 Altramuz - 2 Apio - 3 Cacahuete - 4 Crustdceo -
5 Frutos de cdscara - 6 Gluten - 7 Huevo - 8 Lactosa -
9 Molusco - 10 Mostaza - 11 Pescado - 12 Sésamo -
13 Soja - 14 Sulfitos -



CARTA DE DiA

Servicio de 12:00 h. a 00:00 h.

ENTRANTES

SOPA DE TOMATE ©
Con infusién de menta.

CALDO DE GALLINA

Con dados de pollo braseado y huevos
de codorniz.

100 % VEGETALES ©
Zanahoria, pepino, tirabeques, tomate,
calabacin, patata ratte, esparragos
trigueros y brotes tiernos.

CLASICA ENSALADA CESAR
Cogollos, hojas de mezclum, pollo a la parrilla,
picatostes, parmesano reggiano y tomates,
acompafada de salsa César.

- Alérgenos: 6-7-8-10-11-14

ENSALADA CAPRESE ©
Mozzarella fresca de bufala, tomate de
temporada, hojas de ruculay con
salsa pesto.

- Alérgenos: 5 -8

PASTAS

12,50€

12,50€

17,-€

19,-€

17,-€

TAGLIATELLE

Con salsa a elegir: Bolofiesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.

- Alérgenos: 6 - 8

PENNE RIGATE

Con salsa a elegir: Bolofiesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.

- Alérgenos: 6 - 8

LASANA DE TERNERA
Con salsa bechamel y parmesano reggiano.
- Alérgenos: 6 - 8

FIDEOS UDON ©
Con wok de verduras y salsa de soja.
- Alérgenos: 6 - 13

14,-€

14,-€

17,-€

16,-€

CARNES

OJO DE BIFE D.O. GIRONA
A LA PARRILLA (300 gr)
- Alérgenos: 8

PRENSADO DE PALETILLA
DE CORDERO LECHAL

AL HORNO

- Alérgenos: 8

MUSLO DE POLLO DE CORRAL

ASADO
- Alérgenos: 8

PESCADOS

32,-€

30,-€

22,-€

SUPREMA DE LUBINA SALVAJE
AL HORNO
- Alérgenos: 11

ATUN ROJO DEL MEDITERRANEO
A LA PLANCHA
- Alérgenos: 11

SALMON SALVAJE DEL ATLANTICO

A LA PARRILLA
- Alérgenos: 11

GUARNICIONES

Una por plato

32,-€

29,-€

26,-€

VERDURAS SALTEADAS A LA PARRILLA ©

- Alérgenos: 8

SETAS FRESCAS DE TEMPORADA ©

PATATA ROJA AL ACEITE DE ROMERO ©

ARROZ JAZMIN AL VAPOR ©



CARTA DE DiA

Servicio de 12:00 h. a 00:00 h.

MENU INFANTIL

FISH & CHIPS
- Alérgenos: 6 -7 - 11

MILANESA DE TERNERA
Con patatas fritas caseras.
- Alérgenos: 6 -7

PIZZA MARGARITA A ELECCION
Jamon York, tomate fresco, beicon,
champifones, olivas o anchoas.

- Alérgenos: 6-8- 11

SANDWICHES

15,-€

15,-€

15,-€

SANDWICH BIKINI
Jamodn York y queso Brie.
- Alérgenos: 6 -8

WRAP VEGETAL ©
Con salteado de verduras y salsa de pesto rojo.
- Alérgenos: 6

SANDWICH DE ATUN
Con aguacate, mayonesa, cilantro y lechuga.
- Alérgenos: 6-7-11

HAMBURGUESA CASERA

DE TERNERA

Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga,
pepinillos, mayonesa, bacon y Cheddar.

- Alérgenos: 6-7-8

HAMBURGUESA CASERA DE POLLO

Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga,
pepinillos, mayonesa y Cheddar.
- Alérgenos: 6-7-8

CLUB SANDWICH

Con pechuga de pollo a la plancha, beicon,
tomate, lechuga y mayonesa.
- Alérgenos: 6 -7

Las guarniciones seran ensalada o patatas fritas
caseras, a eleccion.

16,-€

16,-€

21,-€

19,-€

19,-€

PARA COMPARTIR

TABLA DE QUESOS CATALANES
Con maridaje de frutas de estacion.
- Alérgenos: 8 - 5

JAMON IBERICO 100%
PURO DE BELLOTA
Con pan con tomate crujiente.

- Alérgenos: 6

POSTRES

24,-€

30,-€

ENSALADA DE FRUTA FRESCA
DE TEMPORADA ©

HELADO DE SABORES VARIADOS
CON COOKIES
-Alérgenos: 5-6-7-8

CHEES!EZCAKE CON CONFITURA
DE ARANDANOS
- Alérgenos: 6 -7 -8

TARTA SACHER CON CHANTILLY
Y FRESAS
- Alérgenos: 6 -7 -8

TATIN DE MANZANA CON SALSA
TOFFEE Y HELADO DE VAINILLA
- Alérgenos: 6 -7 -8

ALERGENOS
1 Altramuz - 2 Apio -

11,-€

12,-€

13,-€

13,-€

3 Cacahuete - 4 Crustaceo -

5 Frutos de cdscara - 6 Gluten - 7 Huevo - 8 Lactosa -

9 Molusco - 10 Mostaza - 11 Pescado - 12 Sésamo -

13 Soja - 14 Sulfitos -



CARTA DE NOCHE

Servicio de 0:00 h. a 6:00 h.

TABLA DE QUESOS CATALANES
Con maridaje de frutas de estacion.
- Alérgenos: & - 8

JAMON IBERICO 100%
PURO DE BELLOTA

Con pan con tomate crujiente.

- Alérgenos: 6

CLASICA ENSALADA CESAR
Cogollos, hojas de mezclum, pollo a la parrilla,
picatostes, parmesano reggiano y tomates,
acompafada de salsa César.

- Alérgenos: 6-7-8-10-11-14

CLUB SANDWICH

Con pechuga de pollo a la plancha, beicon,
tomate, lechuga y mayonesa (*).
- Alérgenos: 6 - 7

HAMBURGUESA CASERA

DE TERNERA

Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga,
pepinillos, mayonesa, bacon y Cheddar (*).
- Alérgenos: 6-7-8

HAMBURGUESA CASERA DE POLLO
Con tomate, cebolla caramelizada, lechuga,
pepinillos, mayonesa y Cheddar (*).

- Alérgenos: 6-7-8

TAGLIATELLE

Con salsa a elegir: Bolofiesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.
- Alérgenos: 6 - 8

PENNE RIGATE

Con salsa a elegir: Bolofiesa, carbonara, pesto
o napolitana con albahaca fresca.

- Alérgenos: 6 - 8

PIZZA MARGARITA A ELECCION
Jamon York, tomate fresco, beicon,
champifiones, olivas o anchoas.

- Alérgenos: 6-8- 11

ENSALADA DE FRUTA FRESCA
DE TEMPORADA ©

Las guarniciones seran ensalada o patatas fritas
caseras, a eleccién (*).

18,-€

32,-€

19,-€

22,-€

23,-€

22,-€

16,-€

16,-€

17,-€

BEBIDAS

Servicio de 24 h.

CHAMPAGNE

LAURENT-PERRIER
Brut L.P.

MOET & CHANDON

3/8 39,-€ | 75cl 60,-€

Brut Impérial 110,-€
CAVA

SEGURA VIUDAS

Aria 32,-€
FREIXENET

Reserva Real 45,-€
PARES BALTA

Brut Nature 38,-€
PARES BALTA

Blanca Cusiné 40,-€

Todos los champanes, cavas y vinos contienen trazas de sulfitos.
Todas las cervezas contienen trazas de gluten y sulfitos.

ALERGENOS

1 Altramuz - 2 Apio - 3 Cacahuete - 4 Crustdceo -

5 Frutos de cdscara - 6 Gluten - 7 Huevo - 8 Lactosa -

9 Molusco - 10 Mostaza - 11 Pescado - 12 Sésamo -

13 Soja - 14 Sulfitos -



BEBIDAS

Servicio de 24 h.

VINO BLANCO

CUMIO
D.O. Ribeiro

PAZO AS BARREIRAS
D.O. Rias Baixas

FENOMENAL
D.O. Rueda

GRAMONA
Chardonnay
D.0O. Penedes

CHABLIS
Jean-Paul & Benoit Droin

VINO ROSADO

27,-€

28,-€

30,-€

30,-€

FINCA NUEVA
D.0.Ca. Rioja

VINO TINTO

31,-€

ROTLLAN TORRA
Reserva
D.O. Priorat

IZADI
Crianza
D.0.Ca. Rioja

MARQUES DE TOMARES
Reserva
D.0.Ca. Rioja

RAIMS DE LA IMMORTALITAT
D.O. Penedeés

PAGO DE INA
D.O. Ribera del Duero

PAGO DE CARROVEJAS
D.O. Ribera del Duero

MAURO VS
I.G.P. Vino de la Tierra de Castillay Ledn

24,-€

27,-€

28,-€

34,-€

36,-€

45,-€

70,-€

CERVEZA

ESTRELLA DAMM 8,-€
ESTRELLA GALICIA 8,-€
HEINEKEN 8,-€
CORONITA 8,-€
GUINNESS 8,-€
SIN ALCOHOL 8,-€
BRANDY

DARTIGALONGUE 40,-€
Armaiac - Hors d’Age

REMY MARTIN V.S.0.P. 45,-€
Coiiac

HENNESSY X.O. 65,-€
Coiiac

WHISKY

JOHNNIE WALKER BLACK 20,-€
Blended Scotch

CHIVAS REGAL 18 25,-€
Blended Scotch

THE MACALLAN 30,-€
Sienna

Highland Malt

THE MACALLAN 50,-€
Ruby

Highland Malt

JACK DANIEL’S 30,-€

Single Barrel
Tennessee
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BEBIDAS

Servicio de 24 h.

GINEBRA

BOMBAY SAPPHIRE 20,-€
HENDRICK’S 20,-€
G’VINE 22,-€
VODKA

ABSOLUT 15,-€
BELVEDERE 22,-€
GREY GOOSE 22,-€
La Poire

ciroc 26,-€
RON

FLOR DE CANA 4 aifios 15,-€
Blanco, Nicaragua

MATUSALEM GRAN RESERVA 18,-€
Dorado, Rep. Dominicana

MOUNT GAY X.O0. 18,-€
Oscuro, Barbados

CAPTAIN MORGAN 16,-€

Especiado, Puerto Rico

AGUA Y REFRESCOS

AGUA MINERAL SIN GAS

1/2L 5,-€/1L 7,-€

AGUA DE VICHY 1L 8,-€
PERRIER 0,75cl 8,-€
REFRESCOS 6,-€
CAFES E INFUSIONES

EXPRESO 5,-€
CAFE CON HIELO 6,-€
AMERICANO 5,-€
CAPUCHINO 6,-€
DESCAFEINADO 5,-€
VASO DE LECHE 5,-€
- Alérgenos: 8

CAFE RUSO 12,-€
- Alérgenos: 8

CAFE IRLANDES 12,-€
- Alérgenos: 8

CHOCOLATE 5,-€
- Alérgenos: 8

INFUSIONES 5,-€

ALERGENOS
1 Altramuz - 2 Apio - 3 Cacahuete -

4 Crustaceo -

5 Frutos de cdscara - 6 Gluten - 7 Huevo - 8 Lactosa -

9 Molusco - 10 Mostaza - 11 Pescado -

13 Soja - 14 Sulfitos -

12 Sésamo -



g/am’f/a/f

A GOURMET ROOM
SERVICE EXPERIENCE

©

Plat vegetaria

Benvingut a Room-eat, el servei d’habitacions dels hotels
Eurostars, on vosté mateix crea la seva experiencia
gastronomica sense renunciar a la comoditat de la seva
habitacio.

Pot sollicitar el seu menjar a I'habitacié contactant amb el
Restaurant, extensio 5300.

Preus amb I'lVA inclos.

ESMORZAR: de 6:00 a 12:00h.
ESMORZARS ESPECIALS: de 6:00 a 12.00h.
CARTA DE DIA: de 12:00 a 00:00h.

CARTA DE NIT: de 00:00 a 6:00h.
BEGUDES: servei 24h.

Catala 11
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ESMORZARS

Servei de 6:00 h. a 12:00 h.

0oUsS

OUS PASSATS PER AIGUA
3,508 minuts.
- Allergogens: 7

OUS DURS
10 minuts.
- Alllergogens: 7

OUS ESCALFATS
- Allergogens: 7

OUS BENEDICT
Amb esparrecs.
- Allergogens: 6 -7 - 8

DOS OUS FREGITS

Amb tomaquet, bacd, salsitxes, patates
al forn o pernil ibéric, a la seva eleccid.
- Alllergogens: 7

TRUITA A LA FRANCESA

Amb pernil, formatge, tomaquet, xampinyons
o verdures, a la seva eleccio.

- Allergogens: 7 - 8

ESPECIALITATS

8,-€

12,-€

13,-€

12,-€

13,-€

PANCAKES AMB XAROP D’AURO
- Allergogens: 6 -7 -8

SANDWICH DE PERNIL DOLC
I FORMATGE
- Al-lergdgens: 6 - 8

FRUITA FRESCA TALLADA

FORMATGE MANXEC
Amb melmelades i pa de cereals.
- Al-lergogens: 6 - 8

PERNIL IBERIC 100%
PUR DE GLA

Amb xapata i tomaquet.

- Allergogens: 6

15,-€

16,-€

14,-€

20,-€

27,-€

IOGURTS, CEREALS
I ENTREPANS

IOGURT AL GUST
logurt natural o compota de maduixes,

descremat o descremat amb trossos de préssec.

- Allergogens: 8 - 14

CEREALS VARIAT

Musli, Cornflakes, Choco Pops, All-Bran,
Special k, Frosties, Smacks, Fruit'n Fibre.
- Allergogens: 3-6-12

SELECCIO DE BRIOIXERIA
- Allergogens: 6 - 12

TORRADES

Torrades de pa angles o integral
amb mantega o margarina.

- Allergogens: 6 - 8

BEGUDES

6,-€

7,-€

12,-€

10,-€

SUC DE TARONJA NATURAL

SUC VARIATS
Pera, pinya, poma, préssec o tomaquet.

CAFES I INFUSIONS
Cafe sol, café descafeinat, llet, te, infusions.

XOCOLATA CALENTA

5,5¢€

5,5¢€



ESMORZARS ESPECIALS

Servei de 6:00 h. a 12:00 h.

CONTINENTAL 26,-€

Suc de taronja natural.
Fruita fresca tallada.

logurt natural o compota de maduixes,
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Allergogens: 8 - 14

Seleccio de brioixeria, pans i torrades.
- Alllergogens: 6 -8 -12

Café, café descafeinat, llet o te.
- Al-lergogens: 8

SALUDABLE 25,-€

Suc d'aranja natural.
Fruita fresca.

logurt descremat.

- Allergogens: 8

Cereals amb llet descremada o de soia.

- Allergogens: 3-56-12-13

Torrades de pa integral.

- Allergogens: 6 - 12

Pit de gall dindi rostit.

Formatge de Burgos.

- Allergogens: 8

Te verd, English Breakfast, llet descremada

o de soia.
- Allergogens: 8- 13

AMERICA 33-€

Suc de taronja natural.
Fruita fresca tallada.

logurt natural o compota de maduixes,
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Alllergogens: 8 - 14

Brioixeria, torrades.

- Alllergogens: 6 - 8 -12

Pancakes amb xarop d'auré.

- Allergogens: 6 -7 -8

Ous fregits o regirats amb bacé.

- Allergogens: 7 - 14

Cafe, café descafeinat, llet o te.

- Allergogens: 8

GRAND MARINA 35,-€

Suc de taronja natural.
Fruita fresca tallada.

logurt natural o compota de maduixes,
descremat o descremat amb trossos de préssec.
- Allergogens: 8 - 14

Seleccio de brioixeria, pans i torrades.

- Allergogens: 6 - 8 -12

Mantega o margarina, melmelades i mel.

- Allergogens: 8 - 18

Cereals.

- Allergogens: 3-6- 12

Pernil ibéric 100% pur de gla amb cruixent
de xapata i tomaquet.
- Allergogens: 6

Formatge manxec amb torta d'Aranda.
- Allergogens: 6 - 8

Café, café descafeinat, llet o te.
- Allergogens: 8

AL-LERGOGENS
1 Tramuds - 2 Api - 3 Cacauet - 4 Crustaci - 5 Fruits de
closca - 6 Gluten - 7 Ou - 8 Lactosa 9 Mol-lusc -
10 Mostassa - 11 Peix - 12 Sesam - 13 Soia - 14 Sulfits -

13



CARTA DE DIA

Servei de 12:00 h. a 00:00 h.

ENTRANTS

SOPA DE TOMAQUET © 12,50€
Amb infusié de menta.

BROU DE GALLINA 12,50€
Amb daus de pollastre brasejat
i ous de guatlla.

100 % VEGETALS © 17,-€
Pastanaga, cogombre, tirabecs, tomaquet,

carbasso, patata ratte, esparrecs verds

i brots tendres.

CLASSICA AMANIDA CESAR 19,-€
Cabdells, mesclum, pollastre a la graella,

crostons, parmesa reggiano i tomaquets,

acompanyada de salsa César.

-Allergogens: 6-7-8-10-11-14

AMANIDA CAPRESE © 17,-€
Mozzarella fresca de bufala, tomaquet de

temporada, rdcula amb salsa pesto.

- Allergogens: 5 - 8

PASTES

TAGLIATELLE 14,-€
Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto

o napolitana amb alfabrega fresca.

- Al-lergogens: 6 - 8

PENNE RIGATE 14,-€
Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto

o napolitana amb alfabrega fresca.

- Allergogens: 6 - 8

LASANYA DE VEDELLA 17,-€
Amb salsa beixamel i parmesa reggiano.
- Al-lergogens: 6 - 8

FIDEUS UDON © 16,-€
Amb wok de verdures i salsa de soia.
- Allergogens: 6 - 13

CARNS

ULL DE BIFE D.O. GIRONA
A LA GRAELLA (300 gr) 32,-€
- Allergogens: 8

PREMSATGE D’ESPATLLA
DE BE DE LLET AL FORN 30,-€
- Al-lergogens: 8

CUIXA DE POLLASTRE

DE PAGES ROSTIDA 22,-€
- Allergogens: 8

PEIXOS

SUPREMA DE LLOBARRO
SALVAT]JE AL FORN 32,-€
- Allergogens: 11

TONYINA DEL MEDITERRANI
A LA PLANXA 29,-€
- Alllergogens: 11

SALMO SALVATGE DE L’ATLANTIC
A LA GRAELLA 26,-€
- Allergogens: 11

GUARNICIONS

Una per plat

VERDURES SALTEJADES A LA GRAELLA ©)
- Allergogens: 8

BOLETS FRESCOS DE TEMPORADA ©
PATATA VERMELLA A L’OLI DE ROMANI ©

ARROS GESSAMI AL VAPOR ©



CARTA DE DIA

Servei de 12:00 h. a 00:00 h.

MENU INFANTIL

FISH & CHIPS 15,-€
- Allergogens: 6 - 7 - 11

MILANESA DE VEDELLA 15,-€
Amb patates fregides propietaries.

- Allergogens: 6 - 7

PIZZA MARGARITA A TRIAR 15,-€
Pernil dolg, tomaquet fresc, bacg,

xampinyons, olives o anxoves.

- Allergogens: 6 - 8- 11

SANDVITXOS

BIKINI 16,-€
Pernil dolg i formatge Brie.

- Allergogens: 6 -8

WRAP VEGETAL © 15,-€
Amb saltejat de verdures i salsa de pesto vermell.

- Alllergogens: 6

SANDVITX DE TONYINA 16,-€
Amb alvocat, maionesa, coriandre i enciam.

- Allergogens: 6-7-11

HAMBURGUESA CASOLANA

DE VEDELLA 21,-€
Amb tomaquet, ceba caramel-litzada, enciam,

cogombrets, maionesa, baco i Cheddar.

- Allergogens: 6-7-8

HAMBURGUESA CASOLANA

DE POLLASTRE 19,-€
Amb tomaquet, ceba caramel-litzada, enciam,

cogombrets, maionesa, baco i Cheddar.

- Allergogens: 6-7-8

CLUB SANDWICH 19,-€

Amb pit de pollastre a la planxa, bacd,
tomagquet, enciam i maionesa.
- Allergogens: 6-7

Les guarnicions seran amanida o patates fregides
casolanes, a triar.

PER COMPARTIR

TAULA DE FORMATGES

CATALANS 24,-€
Amb maridatge de fruites d'estacio.

- Allergogens: 8 - &

PERNIL IBERIC 100%

PUR DE GLA 30,-€
Amb pa amb tomaquet cruixent.

- Allergogens: 6

POSTRES

AMANIDA DE FRUITA FRESCA
DE TEMPORADA © 11,-€

GELAT DE SABORS VARIATS
AMB COOKIES 12,-€
- Allergogens: 5-6-7-8

CHEESECAKE AMB CONFITURA
DE NABIUS 13,-€
- Al-lergogens: 6 -7 -8

PASTIS SACHER AMB CHANTILLY
I MADUIXES 13,-€
- Allergogens: 6 -7 -8

TATIN DE POMA AMB SALSA
TOFFEE I GELAT DE VAINILLA 14,-€
- Allergogens: 6 -7 - 8

AL-LERGOGENS

1 Tramds - 2 Api - 3 Cacauet - 4 Crustaci - 5 Fruits de
closca - 6 Gluten - 7 Ou - 8 Lactosa - 9 Mollusc -
10 Mostassa - 11 Peix - 12 Sésam - 13 Soia - 14 Sulfits -
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CARTA DE NIT

Servei de 0:00 h. a 6:00 h.

TAULA DE FORMATGES
CATALANS

Amb maridatge de fruites d'estacié.
- Allergogens: 5 - 8

PERNIL IBERIC
Amb pa amb tomaquet cruixent.
- Allergdgens: 6

CLASSICA AMANIDA CESAR
Cabdells, mesclum, pollastre a la graella,
crostons, parmesa reggiano i tomaquets,
acompanyada de salsa César.

- Allergdogens: 6-7-8-10-11-14

CLUB SANDWICH

Amb pit de pollastre a la planxa, baco,
tomagquet, enciam i maionesa (*).
- Allergogens: 6 - 7

HAMBURGUESA CASOLANA

DE VEDELLA

Amb tomaquet, ceba caramel-litzada, enciam,
cogombrets, maionesa, bacé i Cheddar (*).

- Allergogens: 6 -7 -8

HAMBURGUESA CASOLANA

DE POLLASTRE

Amb tomaquet, ceba caramel-litzada, enciam,
cogombrets, maionesa, bacé i Cheddar (*).

- Allergogens: 6-7-8

TAGLIATELLE

Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto
o napolitana amb alfabrega fresca.

- Al-lergdgens: 6 - 8

PENNE RIGATE

Amb salsa a triar: Bolonyesa, carbonara, pesto
o napolitana amb alfabrega fresca.
- Allergogens: 6 - 8

PIZZA MARGARITA A TRIAR
Pernil dolg, tomaquet fresc, baco,
xampinyons, olives o0 anxoves.

- Alllergogens: 6 -8 - 11

AMANIDA DE FRUITA FRESCA
DE TEMPORADA ©

Les guarnicions seran amanida o patates fregides

casolanes, a triar (*).

18,-€

32,-€

19,-€

22,-€

23,-€

22,-€

16,-€

16,-€

17,-€

13,-€

BEGUDES

Servei de 24 h.

XAMPANY

LAURENT-PERRIER
Brut L.P.

MOET & CHANDON

3/8 39,-€ | 75cl 60,-€

Brut Impérial 110,-€
CAVA

SEGURA VIUDAS

Aria 32,-€
FREIXENET

Reserva Real 45,-€
PARES BALTA

Brut Nature 38,-€
PARES BALTA

Blanca Cusiné 40,-€

Tots els xampanys, caves i vins contenen traces de sulfits.
Totes les cerveses contenen traces de gluten i sulfits

AL-LERGOGENS

1 Tramus - 2 Api - 3 Cacauet - 4 Crustaci - 5 Fruits de

closca - 6 Gluten - 7 Ou - 8 Lactosa -

9 Mol -lusc -

10 Mostassa - 11 Peix - 12 Sésam - 13 Soia - 14 Sulfits -



BEGUDES

Servei de 24 h.

VI BLANC

CUMIO
D.O. Ribeiro

PAZO AS BARREIRAS
D.O. Rias Baixas

FENOMENAL
D.O. Rueda

GRAMONA
Chardonnay
D.0O. Penedes

CHABLIS
Jean-Paul & Benoit Droin

VI ROSAT

27,-€

28,-€

30,-€

30,-€

FINCA NUEVA
D.0.Ca. Rioja

VI NEGRE

31,-€

ROTLLAN TORRA
Reserva
D.O. Priorat

IZADI
Crianza
D.0.Ca. Rioja

MARQUES DE TOMARES
Reserva
D.0.Ca. Rioja

RAIMS DE LA IMMORTALITAT
D.O. Penedeés

PAGO DE INA
D.O. Ribera del Duero

PAGO DE CARROVEJAS
D.O. Ribera del Duero

MAURO VS
I.G.P. Vino de la Tierra de Castillay Ledn

24,-€

27,-€

28,-€

34,-€

36,-€

45,-€

70,-€

CERVESA

ESTRELLA DAMM 8,-€
ESTRELLA GALICIA 8,-€
HEINEKEN 8,-€
CORONITA 8,-€
GUINNESS 8,-€
SENSE ALCOHOL 8,-€
BRANDY

DARTIGALONGUE 40,-€
Armanyac - Hors d’Age

REMY MARTIN V.S.0.P. 45,-€
Conyac

HENNESSY X.O. 65,-€
Conyac

WHISKY

JOHNNIE WALKER BLACK 20,-€
Blended Scotch

CHIVAS REGAL 18 25,-€
Blended Scotch

THE MACALLAN 30,-€
Sienna

Highland Malt

THE MACALLAN 50,-€
Ruby

Highland Malt

JACK DANIEL’S 30,-€

Single Barrel
Tennessee

17
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BEGUDES

Servei de 24 h.

GINEBRA

BOMBAY SAPPHIRE 20,-€
HENDRICK’S 20,-€
G’VINE 22,-€
VODKA

ABSOLUT 15,-€
BELVEDERE 22,-€
GREY GOOSE 22,-€
La Poire

cirocC 26,-€
ROM

FLOR DE CANA 4 anys 15,-€
Blanc, Nicaragua

MATUSALEM GRAN RESERVA 18,-€
Daurat, Rep. Dominicana

MOUNT GAY X.O0. 18,-€
Fosc, Barbados

CAPTAIN MORGAN 16,-€

Especiat, Puerto Rico

AIGUA I REFRESCS

AIGUA MINERAL

1/2L 5,-€/1L 7,-€

AIGUA DE VICHY 1L 8,-€
PERRIER 0,75¢l 8,-€
REFRESCS 6,-€
CAFES I INFUSIONS

EXPRES 5,-€
CAFE AMB GEL 6,-€
AMERICA 5,-€
CAPPUCCINO 6,-€
DESCAFEINAT 5,-€
GOT DE LLET 5,-€
- Allergogens: 8

CAFE RUS 12,-€
- Allergogens: 8

CAFE IRLANDES 12,-€
- Allergogens: 8

XOCOLATA 5,-€
- Allergogens: 8

INFUSIONS 5,-€

AL-LERGOGENS
1 Tramus - 2 Api - 3 Cacauet - 4 Crustaci - 5 Fruits de
closca - 6 Gluten - 7 Ou - 8 Lactosa - 9 Mol lusc -

10 Mostassa - 11 Peix - 12 Sésam - 13 Soia - 14 Sulfits -



&M’f/a/f

A GOURMET ROOM
SERVICE EXPERIENCE

©

Vegetarian dish

Welcome to Room-eat, the room service of the Eurostars
Hotels where yourself create your dining experience without
giving up the comfort of your room.

You can order your meal in the room by contacting the
Restaurant at extension 5300.

Our prices include VAT.

BREAKFAST: from 6:00 a.m. to 12:00 noon.
SPECIAL BREAKFAST: from 6:00 a.m. to 12:00 noon.
DAY MENU: from 12:00 noon to 12:00 midnight.
NIGHT MENU: from 12:00 midnight to 6:00 a.m.
DRINKS: 24h service.

English 19 |
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BREAKFAST

Service from 6:00 a.m. a 12:00 noon

EGGS DISHES

SOFT BOILED EGGS
3, 5 or 8 minutes.
- Allergens: 7

HARD-BOILED EGGS
10 minutes.
- Allergens: 7

POACHED EGGS
- Alérgenos: 7

EGGS BENEDICT
With asparagus.
- Allergens: 6-7-8

TWO FRIED EGGS

With tomatoes, baked potatoes, sausages,
bacon or Iberian cured ham, at your choice.
- Allergens: 7

FRENCH OMELETTE

With ham, cheese, tomatoes, mushrooms
or vegetables, at your choice.

- Allergens: 7 - 8

SPECIALITIES

€8.-

€8.-

€12.-

€13.-

€12.-

€13.-

MAPLE SYRUP PANCAKES
- Allergens: 6-7-8

HAM & CHEESE SANDWICH
- Allergens. 6 - 8

FRESH FRUIT SALAD

MANCHEGO CHEESE
With jam assortment and multigrain bread.
- Allergens: 6 - 8

100% PURE ACORN-FED
IBERIAN HAM

With ciabatta bread with tomato.
- Allergens: 6

€15.-

€ 16.-

€ 14.-

€ 20.-

€27.-

YOGHURT, CEREALS
AND ROLLS

YOGURT AT YOUR CHOICE
Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed compote peach.

- Allergens: 8 - 14

ASSORTMENT OF CEREALS

Muesli, Cornflakes, Choco Pops, All-Bran,
Special k, Frosties, Smacks, Fruit'n Fibre.
- Allergens: 3-5-12

ASSORTMENT OF PASTRIES
- Allergens: 6 - 12

TOASTED BREAD

White or whole grain bread toast
with butter or margarine.

- Allergens: 6 -8

DRINKS

€6.-

€7.-

€12.-

€10.-

FRESH ORANGE JUICE

ASSORTMENT OF JUICES

Pear, pineapple, apple, peach or tomato juice.

COFFEE & INFUSIONS
Coffee, decaffeinated, milk, tea, infusions.

HOT CHOCOLATE

€9.-

€ 8.-

€5,5-

€5,5-



SPECIAL BREAKFAST

Service from 6:00 a.m. a 12:00 noon

CONTINENTAL € 26.-

Fresh orange juice.
Freshly sliced fruit.

Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed or skimmed with peach.
- Allergens: 8 - 14

Selection of pastries, bread and toast.
- Allergens: 6 -8-12

Coffee, decaffeinated, milk or tea.
- Allergens. 8

HEALTHY €25.

Fresh grapefruit juice.
Fresh fruit salad.

Low fat yoghurt.
- Allergens: 8

Cereals with soya or skimmed milk.
- Allergens: 3-5-12-13

Whole grain toast.

- Allergens: 6 - 12

Roasted turkey breast.

Burgos fresh cheese.

- Allergens: 8

Green tea, English Breakfast tea, skimmed milk
or soya milk.

- Allergens: 8- 13

AMERICAN €33.-

Fresh orange juice.
Freshly sliced fruit.

Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed or skimmed with peach.
- Allergens: 8 - 14

Selection of pastries and toast.
- Allergens: 6 - 8-12

Maple syrup with pancakes.
- Allergens: 6-7-8

Fried or scrambled eggs with bacon.
- Allergens: 7 - 14

Coffee, decaffeinated, milk or tea.
- Allergens: 8

GRAND MARINA €35.-

Fresh orange juice.
Freshly sliced fruit.

Plain yoghurt or with strawberry compote,
skimmed or skimmed with peac.

- Allergens: 8 - 14

Selection of pastries, bread and toast.

- Allergens: 6 -8 -12

Butter, margarine, jam and honey.

- Allergens: 8 - 18

Cereals.
- Allergens: 3-5-12

100% pure acorn-fed Iberian ham,
ciabatta bread and tomato.
- Allergens: 6

Manchego cheese with Aranda cake.
- Allergens: 6 -8

Coffee, decaffeinated, milk or tea.
- Allergens: 8

ALLERGENS
1 Lupin - 2 Celery - 3 Peanut - 4 Crustacean - 5 Nuts -
6 Gluten - 7 Egg - 8 Lactose - 9 Molluscs - 10 Mustard -
11 Fish - 12 Sesame - 13 Soybean - 14 Sulfits -
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DAY MENU

Service from 12:00 noon to 12:00 midnight

STARTERS
TOMATO SOUP © €12.50
With a touch of mint.
CHICKEN SOUP €12.50
With diced braised chicken and quail eggs.
100% VEGETABLES © €17.-
Carrots, cucumber, tomatoes, field pea,
ratte potatoes, zucchini, asparagus
and tender shoot.
TRADITIONAL CAESAR SALAD €19.-
With lettuce hearts, mezclum leaves, grilled
chicken, croutons, parmigiano reggiano
and tomatoes. Served with Caesar sauce.
-Allergens: 6-7-8-10-11-14
CAPRESE SALAD © €17.-
Fresh buffalo mozzarella, the best seasonal
tomato, ruccula leaves dressed
with pesto sauce.
- Allergens: 6 - 8
PASTA
TAGLIATELLE €14.-
With sauce at your choice; Bolognese, pesto,
carbonara or Neapolitan with fresh basil.
- Allergens: 6 - 8
PENNE RIGATE €14.-
With sauce at your choice; Bolognese, pesto,
carbonara or Neapolitan with fresh basil.
- Allergens: 6 - 8
BEEF LASAGNA €17.-
With béchamel sauce and parmigiano reggiano.
- Allergens: 6 - 8
UDON NOODLES © €16.-

With wok vegetables and soya sauce.
- Allergens: 6 - 13

MEAT

GRILLED RIB EYE
D.O. GIRONA (300 gr)
- Allergens: 8

BAKED TENDER LAMB
SHOULDER
- Allergens. 8

ROASTED FREE-RANGE

CHICKEN THIGH
- Allergens: 8

FISH

€32.-

€ 30.-

€22.-

BAKED WILD SEA BASS SUPREME
- Allergens: 11

GRILLED RED TUNA
From the Mediterranean Sea.
- Allergens: 11

GRILLED WILD SALMON
From the Atlantic Ocean
- Allergens: 11

SIDE DISHES

One per dish

€32.-

€29.-

€26.-

GRILLED VEGETABLES ©
- Allergens: 8

FRESH MUSHROOMS OF THE SEASON ©

RED POTATO WITH ROSEMARY OIL ©

STEAMED JASMINE RICER ©®



DAY MENU

Service from 12:00 noon to 12:00 midnight

KIDS MENU

FISH & CHIPS €15.-

-Allergens: 6-7-11

BEEF MILANESE €15.-
With homemade French fries.
- Allergens: 6 -7

MARGHERITA PIZZA €15.-
At your choice: Ham, tomato, mushrooms,
bacon, olives or anchovies.

- Allergens: 6-8-11

SANDWICHES

BIKINI SANDWICH € 16.-
Grilled ham and brie sandwich.
- Allergens: 6 -8

VEGETABLE WRAP © €15.-
With grilled vegetables and red pesto sauce.

- Allergens: 6

TUNA SANDWICH €16.-

With avocado, mayonnaise, coriander and lettuce.
-Allergens: 6-7-11

HOMEMADE BEEF BURGER €21.-

With caramelized onions, tomato, lettuce,
gherkins, mayonnaise, bacon and Cheddar.
- Allergens: 6-7-8

HOMEMADE CHICKEN BURGER €19.-

With caramelized onions, tomato, lettuce,
gherkins, mayonnaise and Cheddar.
- Allergens: 6-7-8

CLUB SANDWICH €19.-
Grilled chicken breast, bacon, tomato,

lettuce and mayonnaise.

- Allergens: 6 -7

Side dishes will be salad or homemade French fries,
at your choice.

TO SHARE

CATALAN CHEESE BOARD €24.-
Served with seasonal fruits.
- Allergens: 5 - 8

100% PURE ACORN-FED

IBERIAN HAM € 30.-
With crunchy tomato bread.

- Allergens: 6

DESSERTS

FRESH SEASONAL FRUIT SALAD © €11.-

ICE CREAM €12.-
In assorted flavours with cookies.
- Allergens: 5-6-7-8

CHEESECAKE €13.-
Served with blueberry jam.
- Allergens: 6-7-8

SACHER TORTE €13.-
With chantilly cream and strawberries.
- Allergens: 6 -7 -8

APPLE TATIN CAKE € 14.-
With toffee sauce and vanilla ice cream.
- Allergens: 6-7 -8

ALLERGENS
1 Lupin - 2 Celery - 3 Peanut - 4 Crustacean - 5 Nuts -
6 Gluten - 7 Egg - 8 Lactose - 9 Molluscs - 10 Mustard -
11 Fish - 12 Sesame - 13 Soybean - 14 Sulfits -
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NIGHT MENU

Service from 12:00 midnight to 6:00 a.m.

CATALAN CHEESE BOARD
Served with seasonal fruits.
- Allergens: 5 -8

100% PURE ACORN-FED
IBERIAN HAM

With crunchy tomato bread.

- Allergens: 6 - 14

TRADITIONAL CAESAR SALAD
With lettuce hearts, mezclum leaves, grilled
chicken, croutons, parmigiano reggiano

and tomatoes. Served with Caesar sauce.
-Allergens: 6-7-8-10-11-14

CLUB SANDWICH

Grilled chicken breast, bacon, tomato,
lettuce and mayonnaise (*).

- Allergens: 6 -7

HOMEMADE BEEF BURGER
With caramelized onions, tomato, lettuce,

gherkins, mayonnaise, bacon and Cheddar (*).

- Allergens: 6-7-8

HOMEMADE CHICKEN BURGER
With caramelized onions, tomato, lettuce,
gherkins, mayonnaise and Cheddar (*).

- Allergens: 6-7-8

TAGLIATELLE

With sauce at your choice; Bolognese, pesto,
carbonara or Neapolitan with fresh basil.

- Allergens: 6 - 8

PENNE RIGATE

With sauce at your choice; Bolognese, pesto,
carbonara or Neapolitan with fresh basil.

- Allergens: 6 - 8

MARGHERITA PIZZA

At your choice: Ham, tomato, mushrooms,
bacon, olives or anchovies.

- Allergens: 6-8- 11

FRESH SEASONAL FRUIT SALAD ©

Side dishes will be salad or homemade French fries,

at your choice. (*).

€18.-

€32.-

€19.-

€22.-

€23.-

€22.-

€16.-

€16.-

€17.-

€13.-

DRINKS

24h. service

CHAMPAGNE

LAURENT-PERRIER
Brut L.P. 3/8 €39.- | 75cl € 60.-
MOET & CHANDON

Brut Impérial €110.-

SPARKLING WINE - D.O. Cava

SEGURA VIUDAS

Aria €32.-
FREIXENET
Reserva Real €45.-

PARES BALTA
Brut Nature € 38.-

PARES BALTA
Blanca Cusiné € 40.-

All champagnes, cavas and wines contain traces of sulfites.
All beers contain traces of gluten and sulfites.

ALLERGENS
1 Lupin - 2 Celery - 3 Peanut - 4 Crustacean - 5 Nuts -
6 Gluten - 7 Egg - 8 Lactose - 9 Molluscs - 10 Mustard -
11 Fish - 12 Sesame - 13 Soybean - 14 Sulfits -



DRINKS

24h. service

WHITE WINE

CUMIO
D.O. Ribeiro

PAZO AS BARREIRAS
D.O. Rias Baixas

FENOMENAL
D.O. Rueda

GRAMONA
Chardonnay
D.0. Penedes

CHABLIS
Jean-Paul & Benoit Droin

ROSE WINE

€27,-

€ 28,-

€ 30,-

€ 30,-

€ 35,-

FINCA NUEVA
D.0.Ca. Rioja

RED WINE

€ 31,-

ROTLLAN TORRA
Reserva
D.O. Priorat

I1ZADI
Crianza
D.0.Ca. Rioja

MARQUES DE TOMARES
Reserva
D.0.Ca. Rioja

RAIMS DE LA IMMORTALTAT
D.O. Penedeés

PAGO DE INA
D.O. Ribera del Duero

PAGO DE CARROVEJAS
D.O. Ribera del Duero

MAURO VS
I.G.P. Vino de la Tierra de Castillay Ledn

€ 24,-

€27,-

€ 28,-

€ 34,-

€ 36,-

€45,-

€70,-

BEER

ESTRELLA DAMM €8.-
ESTRELLA GALICIA €8.-
HEINEKEN €8.-
CORONITA €8.-
GUINNESS €8.-
ALCOHOL-FREE €8.-
BRANDY

DARTIGALONGUE € 40.-
Armagnac - Hors d’Age

REMY MARTIN V.S.0.P. €45.-
Cognac

HENNESSY X.O0. € 65.-
Cognac

WHISKY

JOHNNIE WALKER BLACK € 20.-
Blended Scotch

CHIVAS REGAL 18 € 25.-
Blended Scotch

THE MACALLAN € 30.-
Sienna

Highland Malt

THE MACALLAN € 50.-
Ruby

Highland Malt

JACK DANIEL’S € 30.-

Single Barrel
Tennessee
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DRINKS

24h. service

GIN WATER & SOFT DRINKS
BOMBAY SAPPHIRE € 20.- STILL WATER 1/2L €5.-/1L €7.-
HENDRICK’S € 20.- SPARKLING WATER 1L €8.-
G’VINE €22.- PERRIER 0,75cl € 8.-
SOFT DRINKS €6.-
VODKA
COFFEE & INFUSIONS
ABSOLUT €15.-
BELVEDERE €22.- ESPRESSO €5.-
GREY GOOSE €22.- ICED COFFEE €6.-
La Poire
o AMERICANO €5.-
CIROC € 26.-
CAPPUCCINO €6.-
DECAFFEINATED €5.-
RUM
GLASS OF MILK €5.-
- Allergens: 8
FLOR DE CANA 4 years €15.-
White, Nicaragua RUSSIAN COFFEE €12.-
- Allergens: 8
MATUSALEM GRAN RESERVA € 18.-
Gold, Dominican Rep. IRISH COFFEE €12.-
- Allergens: 8
MOUNT GAY X.O. € 18.-
Dark, Barbados CHOCOLATE €5.-
- Allergens: 8
CAPTAIN MORGAN € 16.-
Spiced Gold, Puerto Rico INFUSIONS €5.-
ALLERGENS

1 Lupin - 2 Celery - 3 Peanut - 4 Crustacean - 5 Nuts -
6 Gluten - 7 Egg - 8 Lactose - 9 Molluscs - 10 Mustard -
11 Fish - 12 Sesame - 13 Soybean - 14 Sulfits -






M

EUROSTARS
GRAND MARINA

HOTEL * * % * * GL

WTC BARCELONA

www.eurostarsgrandmarinahotel.com | www.eurostarshotels.com | #Magic Eurostars



